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MUSTANG

GRILLAUSYLIVOIMAA

Hienoa, etta l6ysit taman julkaisun pariin. Meidan intohimomme on grillaus seka
savustus, niiden lukuisissa muodoissa. Toivotamme Sinut lampimasti tervetulleeksi
Mustang-perheeseen.

Olemme tutkineet erilaisia grillaajia ja kehittaneet brandiamme tietoa vasten jo
vuosien ajan. Jokainen grillaaja on Mustangille merkityksellinen. Tassa julkaisuissa
paasette mukaan grillauksen moniulotteiseen maailmaan. Ole valmis koukuttumaan
grillaukseen.

Ota myds
some haltuun

fo@d

mustanggrill

Mustang chef Oskari Lahti ja Brand owner Sami Sinisalo
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GRILLAA MONIPUOLISESTI — KAIKKI GRILLAUSTAVAT OVAT SALLITTUJA

Keraaminen kamado-grilli on pihan monikayttoisin
grilli. Yhdella grillilld pystyt grillaamaan nopeasti
| | pihvit suoralla lammolla, hyddyntamalla epasuoraa

grillaustapaa ja matalaa lampétilaa pystyt puolestaan

I u I hauduttamaan isoja lihakimpaleita usean tunnin ajan,

ilman pelkoa lihan kuivumisesta. Kamado-grilli on

my®s mitéa parhain pizzauuni, varsinkin kun kaytat ko-
rokeritilaa ja sen paalla pizzakivea.

] |
a m a | r I I Hyodyntamalla 5 in 1 grillausjarjestelmaa pystyt yhta
aikaa grillaamaan suoralla ja epasuoralla grillaustaval-

la, mika on erinomainen ominaisuus esimerkiksi burge-
reiden ystaville. Voit myos laittaa grillausjarjestelman
H H H = = HIH B grillausritilat eri korkeuksille ja téllakin tavalla hyodyn-
Kaikki grillausmenetelmat yhdella grillilla Eaman ori [Ampotio arilin Sisalla.
Hyodyntamalla korokeritilaa saat lahes tuplattua gril-
lausalan, seka pystyt hyodyntamaan eri lampétiloja
grillin sisalla. Moottorivartaassa puolestaan kokonai-
nen broileri taiiso lihakimpale pyorii ja kypsyy tasaises-
ti joka puolelta.

Mureita ribseja, Kokeile rohkeasti erilaisia kamado-lisdosia ja nauti mo-

rapeakuorisia wingseja, nipuolisesta grillaamisesta vain yhdella grillilla an
mehevia briskettis, P 8 y g . y A

maukkaita burgereita,

ehka savun makua...

Kamado-grillissa f . T

onnistuu kaikki! Monipuolisuuden paatahti
Kattava Kamado-kokonaisuus

Kamado-grilleissa 10 vuoden takuu

Varaosat ja huoltoapu tiimiltamme

W e g M AR
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o 9 Deflektori Kamado L 02 5 in1grillausjarjestelméa
- _ ~ o 32 Varrassarja Kamado L Korokeritila Kamado L
Katso kaikki Kamado-grillit ja lisdvarusteet
M ' e mustang-grill.com
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RYHDY GRILLIMESTARIKSI — HYVILLA VINKEILLA JOKAINEN ONNISTUU

Mita on
barbecue-grillaus?

Murea liha ja syvat maut ajan ja savun liitolla

lassisimmillaan kamado-grilli on barbecue-gril-

lauksessa, jolloin savustus ja grillaus yhdistavat
voimansa. Barbecue-grillauksessa lihaa kypsytetaan
pitkdan matalassa lammaossa, jolloin siita tulee erityi-
sen mureaa ja vivahteikkaan maukasta. Kamadon ke-
raaminen runko on tahan taydellinen, silla se varastoi
lampoa tasaisesti ja pitkaan. Usein barbecue-grilla-
uksessa hyédynnetaan myos lihan ymparilla kierte-
levaa savua, joka kypsyttaa lihan. Savun saat kierte-
lemaan grilliin lisaamalla pari savustuspalaa hiilien
joukkoon.
Tutustu kamado-grilleihimme ja ota haltuun uusi tapa
grillata. Mutta varo, grillaus aiheuttaa ehtymatonta
kokeilunhalua. Valmistaudu koukuttumaan grillauk-
seen!
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OMATYYLISI — JUURI SOPIVA GRILLI KAIKENLAISILLE GRILLAAJILLE

Valitse oma
u H u

aas u rl ISI Kevéén ja kesan 2024 yhtena trendina tullaan

nakemaan puisten puutarhakalusteiden paluu

terasseille. Mustangin uudet Greenville-malliston
kaasugrillit tukevat tata suuntausta.

Sopiva gri"i kaikenlaisille gri"aaji"e Greenville-mallistossa on kolme ja nelja polttimiset Laajasta grillivalikoimasta I6ydat juuri sinun
kaasugrillit, joiden vaunuissa on paljon puuosia. To- makuusi sopivan tyylikkaan ja laadukkaan
della tukeviin terasvaunuihin on lisatty puuosia, jot- grillin eri kokoluokissa. Tutustu valikoimaan!
ka luovat mielikuvan puisesta grillivaunusta. Nama
grillit mukautuvat hyvin terassille muiden puuka-
lusteiden joukkoon, ja ovat toki nayttavan nakoisia
katseenvangitsijoita jo itsessaankin.

Paljon eri kokoja, suuresta 6 polttimen
grillista kompaktiin 1 polttimen grilliin
. L . . Eri vdreja, rosterigrillit, puiset viimeistelyt

Greenville-kaasugrilleissa on todellaisot grillausalat, . ) ] o

; jotka on jaettu puoliksi valurautaisen ritilén ja pari- Monipuoliset tekniset ominaisuudet,
77777 s - . i : » lan kesken. Tehokkaat valurautapolttimet nostavat kuten tehopolttimet ja Multigrill-ritilst
5 Ty « . ) . B A ) lisavarusteille

lampétilan grillaamiseen sopivaksi todella nopeasti.

Lammitysritilalle nostat osan grillatuista ruoista py-

symaan lampoisena, kun jatkat viela muiden ruokien Katso kaikki grillit

kypsentamista. Tai hyodynnat pelkastaan sita ruo- mustang-grill.com

kien kypsentamiseen.

Puhdista puuosat saannoéllisesti pyyhkimalla kos-
tealla liinalla, samalla kun puhdistat grillia muuten-
kin. Muista kuivata puuosat hyvin puhdistamisen Kauden 2

. . . - 024
jalkeen. Suojapeitetta kaytettéessa tulee huolehtia, kaas:;riﬁinuutuudet:
etta ilma paasee kiertamaan peitteen alla. Puuosat

b 1A 4 ik i s . Greenville
tulee kasitella varittomalla puudliylla pari kertaa Shelbyville
vuoden aikana. Oljyaminen lisda puuosien kayttoi- Smithville

kaa. Ennen varsinaista kayttoa kokeile puuéljya ja

muita hoitoaineita ensin pienelle alueelle huomaa-

mattomaan paikkaan varmistaaksesi niiden sovel- ‘TgAS MUSTA
tuvuus. Noudata aina aineiden valmistajan ohjeita " 2 HVILLE
puuosien kasittelyssa. \ B

623637 Greenville 4 623636
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MUSTANG T g : Katso kaikki grillit

KESA 2024

SHELBYVILLE SMITHVILLE

Mustang Smithville -malliston tyylikkaat mustat grillit
loytyvét kolmessa kokoluokassa. Hyva ja laadukas kaasugrilli
niin enemmén kuin vahemmankin grillaaville.

Mustang Shelbyville -malliston rosteriset grillit loytyvéat
kolmessa kokoluokassa. Hyva ja laadukas kaasugrilli niin
enemman kuin vihemmankin grillaaville.

rosteri
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Mustang Mustang Mustang Mustang Mustang Mustang
Kaasugrilli Shelbyville 6+1 Kaasugrilli Shelbyville 4+1 Kaasugrilli Shelbyville 3+1 Kaasugrilli Smithville 6+1 Kaasugrilli Smithville 4+1 Kaasugrilli Smithville 3+1

Katso tuotetiedot ja liséd kuvia mustang-grill.com
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MUSTANG I <t 1 —— Katso kaikki grillit

KESA 2024

VOYAGE

Mustang Voyage on kokoontaitettava sahkogrilli. Kokoontaitettava ja vedettava
ominaisuus mahdollistaa erittéin katevan séilytyksen ja mukaan otettavuuden.

X4®

GREENVILLE

Mustang Greenville -malliston néyttévét grillit on
viimeistelty puuosilla. Puuosat on valmistettu vastuulli-
sesti kasvatetusta puusta. Greenville-grillit ovat saatavilla
kahdessa kokoluokassa.

Mustang
Sahkogrilli Voyage

HIILIGRILLIEN AITOUS

Hiiligrillauksessa on aitoa ja alkuperaistéa
grillauksen tunnelmaa. Uusi Mustang Kilgore
-tynnyrihiiligrilli on pienehkosté koostaan huoli-
matta monipuolinen grilli. Hiiliritilaa saatamalla
hallitset grillin lampétiloja helposti.

Mustang Mustang
Kaasugrilli Greenville 4 Kaasugrilli Greenville 3

Katso tuotetiedot ja lisa kuvia mustang-grill.com

Mustang
Tynnyrihiiligrilli Kilgore
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SYVIA MAKUJA SAVUSTAMALLA

Savussa
sen salaisuus

Savusta loydat uudet, herkulliset maut

Sahkosavustimella valmistat
ruokaa helposti ja nopeati

Savustaminen sahkosavustimella on yksi helpoista
ja herkullisimmista tavoista valmistaa ruokaa. Kai-
kista suosituin savustettava raaka-aine on kala, mutta
savustaa voi hyvin myos lihaa seka kasviksia. Pienet ja
keskikokoiset kalat voi savustaa sellaisenaan perattuina,
isommat kalat on hyva savustaa fileena, varsinkin pie-
nemmissa sahkoputkisavustimissa. Jos savustettavaan
kalaan haluaa tummemman varin, niin oikea savustus-
hake on silloin pyokki.

Sahkodsavustimia on erilaisia kokonsa ja toimintojensa
puolesta. Mustang Electronic -sahkosavustimessa on
hyvia apuvalineita loisteliaaseen lopputulokseen kuten
digitaalinen kayttokytkinpaneeli, ulosvedettava savus-
tushakekaukalon tayttosylinteri ja paljon tilaa useam-
man kalan savustamiseen samanaikaisesti.

mustang-grill.com f © @ J" mustanggrill

Laitteet ldmmin- ja kylmédsavustukseen
Perinteiset savustuslaatikot

Eri puulajien savustushakkeet, -purut ja -palat

Kala ja juusto — tdydellinen
pari kylmasavustukseen

alojen lisaksi savustimeen sopii liha, juustot seka
hedelmat ja vihannekset. Esimerkiksi brie-juustosta
saa nayttavan herkun savuisella vivahteella.

Kylmasavustuksessa kaytetaan hienompaa purua kuin
lamminsavustuksessa. Se kytee hitaammin, tasaisem-
min ja pidempaan kuin esimerkiksi rouheampi hake.
Hienojakoinen kylmasavustuspuru tuottaa véhemman
lampoa kytiessaan, kuin ruoheampi hake palaessaan.
Nain lampétila ei padse nousemaan kaapissa liikaa.

Lz-;}' g euse
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Katso kaikki savustustuotteet
mustang-grill.com



TULE MUKAAN MUSTANGIN GRILLAUSTIIMIIN

Tata on Mustan

Kaverisi grillauksen maailmassa

Mustang omaa laajimman valikoiman grillaustuotteita. Timimme ydin muodostuu intohimoisista
grillaajista, jotka kehittavat tuotteitamme juuri tahdn tarkoitukseen - koukuttamaan jokaisen
grillauksen moniulotteiseen makumaailmaan.

KAASUGRILLIT
HIILIGRILLIT
BARBECUE-GRILLAUS
SAHKOGRILLIT
PIHAGRILLIT
ULKOTULISIJAT
RENGASPOLTTIMET
PIZZA

SAVUSTUS
LISAVARUSTEET
SYTYTYS

VALINEET JA TARVIKKEET

LAAJA VALIKOIMA

KUUMIMMAT TRENDIT

LOISTAVA VASTINE RAHALLE
VARAOSAPALVELU

TAKUUOHJELMA

TIIMIN TUKI VERKOSSA JA SOMESSA

Katso kaikki Mustang-tuotteet
mustang-grill.com
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Tervetuloa Mustang-perheeseen.
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